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Menus Traditions

Menu I 2 1850¢ Menu 2 a 1950¢
Choucroute ‘Bio’ Pressé de Cochon de Lait,
« Berceau du Vignoble » Marinade de Tomates
(6 viandes) au Balsamico
Munster fermier Poulet au Ries['mg, Spaetzle Maison
Sorbet Citron arrosé Kougelhopf Glacé

au Marc de Gewurztraminer

Menu 3 3 2250¢ Menu 423 23-¢
Compotée de Lapin, Vol au Vent de Champignons (ou selon Saison)
Choux Rouge en Salade fagon Grand'my o
o Quasi de Veau Braisé, Rizotto
Filet Mignon de Porc rbti, ok
Sauce au Raifort et Rossti Maison Larme Glacée au Kirsch, Coulis de Griottes

kkk

Tarte aux Pommes & [Alsacienne

Prix par personne, service compris.

TOUS NOS PLATS SONT PREPARES ET ELABORES
DANS NOTRE CUISINE, PAR NOS SOINS

Certains plats peuvent étre adaptés et changés en fonction des saisons

NOUS APPLIQUONS INTEGRALEMENT LA BAISSE DE LA TVA SUR TOUS NOS MENUS

16 rue des 3 chiteaux — 68420 EGUISHEIM
Tél:03.89.24.01.90. — Fax : 03.89.23.91.25. — Site : www.auvieuxporche.fr
SIRET 352 353 480 00017
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Menus Gourmands

Menu 2 27-¢

Amuse Bouche
kk

Panier Maraicher, Gambas Frits en Tempura

Vinaigrette au Balsmico

Matelote de Sandre au Riesling, Nouilles

*k%

Douceur du Vieux Porche

Menu 2 34-¢

Amuse Bouche
Carpaccio de Saumon Mariné
[égérement Fumé par nos Soins
Pavé d’Estwgeon roti,
Emulsion au Crémant d’Alsace
Towrnedos de Boeuf au Pinot Noir
Légumes du Moment
Gratin aux Fruits de Saison,
Sa’oayon au Muscat d’Alsace

Menu a 12.-¢

Amuse Bouche
Fkk

Marbré de Foie Gras d’Oie et de Canard
Poélée de Noix de Saint Jacques,
Créme de Saﬁan
M'LHefeuiHe de Noix de Veau,
Bouchons des Sous-bois

*kk

Sélection de Fromages (suppt 3.-)

*kk

Assiette de Gourmandises

Menu a 19.-¢

Amuse Bouche
Kok

Esca[ope de Foie de Canard Poélé

*kk

Nage de Homard, Bouillon Corsé

*okk

Filet de Dorade Roya[e, Choucroute Frite,

*okk

Carré d’Agneau de France roti

en Crotite d’'Herbes
sokok

Sélection de Fromages (suppt 3.-)

*kk

Mousse Glacée Pralin, Croquant a [’Orange

Prix par personne, service compris.

TOUS NOS PLATS SONT PREPARES ET ELABORES DANS NOTRE CUISINE, PAR NOS SOINS
Certains plats peuvent étre adaptés ou changés en fonction des saisons

NOUS APPLIQUONS INTEGRALEMENT LA BAISSE DE LA TVA SUR TOUS NOS MENUS

16 rue des 3 chiteaux — 68420 EGUISHEIM
Tél:03.89.24.01.90. — Fax : 03.89.23.91.25. — Site : www.auvieuxporche.fr
SIRET 352 353 480 00017




